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Liebe Mitglieder und Freunde der Genussgemeinschaft Stadter und Bauern e.V.,
liebe Slow Foodies aus nah und fern,

unser Abholtag fur das Platanenblatt Olivenol war wieder ein Fest fur alle
Beteiligten. Im hellen und bestens ausgestatteten GUBE20 KulturEssRaum in
Muinchen-Moosach kamen bekannte und auch neue Mitglieder zusammen. Die
logistische Herausforderung wurde mit viel Einsatz und Herzblut von den Machern
aus Hamburg und uns gemeinsam gestemmt. Vielen Dank an dieser Stelle an den
Billesberger Hof in Moosinning, dessen Scheune die Anlaufstelle der Hunderten von
Kanistern war und uns auch den hofeigenen grof3en Lieferwagen zur Verfligung
stellte.

Von dort aus gingen die Ernteanteile ins Allgau, ans Munchner Kartoffelkombinat, zu
Slow Food Pfaffenwinkel und schlieRlich zum GUBE20 KulturEssRaum.

Das Projekt Platanenblatt, gegriindet von Urte und Ralf Randel gemeinsam mit
ihrem griechischen Freund und Partner Prokopis Bantzis, baut seit GUber zehn Jahren
eine griechisch-deutsche solidarische Olivendl-Landwirtschaft auf der griechischen
Insel Lesbos auf. Dabei verfolgen sie den Ansatz der erweiterten solidarischen
Landwirtschaft. Mehr Informationen und wie man an dem Projekt teilnehmen kann,
findet man bei https://platanenblatt.de/ Und nicht zu vergessen, das Olivendl
schmeckt uns wieder bestens. Wir sind seit zehn Jahren dabei und freuen uns, dass
unsere Freunde von Slow Food Kdln ebenso aktiv sind. Wir winschen ein gutes
Jahr an alle Beteiligten.

Kurznachrichten von unseren Mitgliedsbetrieben
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Sudtiroler Hof Kase. Der RIMS Riserva war im Rennen mit 138 weiteren
Erzeugnissenvon 31 Hofkasereien. Mehr dazu im Artikel im Link. Die handwerkliche
Produktion in Familienbetrieben ist ein wertvoller Beitrag der regionalen Tradition.
https://www.tageszeitung.it/2025/03/01/der-goldkaese/

Wir haben das Glick, dank unserer Einkaufsgemeinschaft Anfang Mai diese
kostlichen Kase wieder nach Mianchen zu bringen. Bei Interesse schreibt uns eine
Email an info@genussgemeinschaft.de

Die Olmiihle Garting am Schnaitsee ist immer einen Besuch wert. Im schénen

Hofladen einzukaufen ist — so nah an der Produktion — ein Erlebnis. Am 16.03.25
eroffnen sie ein ,Wandercafe“ am Hof mit Musik und Kuchen. Details in Instagram
oder direkt am Hof

Und Ubrigens, die Olmiihle sucht einen AZUBI zum 01.09.25. Die
Stellenbeschreibung findet ihr ebenfalls in Instagram in einem witzigen Video. Die
Ausbildung ist fir einen angehenden Muller + Landwirt.

Der Habeker Hof in Miinchen-Haar bietet nun von Donnerstag — Samstag das
schmackhafte Bioputenfleisch von Wallners Bioputen an. Am Besten vorbestellen

beim Habeker Hof, oder nehmen was noch Ubrig ist. Den feinen Safran — wir waren
dort zur Fihrung und Verkostung — gibt es nun auch in Minchen in der Innenstadt
bei ,Gewiirze der Welt“ in der Sendlinger Stral3e 1.

Wissenswertes aus unserer News Rubrik
Vom kritischen Agrar Bericht Gber regenerative Landwirtschaft hin zur
Wertschépfung in der Okomodellregion Miesbacher Oberland ist hier nachzulesen.

Messe Food&Life Miinchen

Slow Food Minchen mit dem Slow Mobil hat einen gro3ztigigen Stand ab
Mittwoch 12.03. — Sonntag, 16.03.25. In unserem Termineintrag verraten wir
Naheres, denn ein Highlight findet am Samstag ab 13:15 Uhr auf der Showbuhne
statt.

Chef Alliance Koch Bernhard Wolf vom Regionalladen und Bistro machtSinn in
Holzkirchen bietet ein feines Essen und im Anschluss konnt ihr Bernadett Lex,
Biohof Lex, und Bernhard bei uns am Stand treffen. Wir freuen uns riesig!

Termin Showbihne Und klar, bekommt ihr dann das feine Rezept von Bernhard zum
Nachmachen. Den frisch erschienen ,Good Food Guide*, den der Minchner

Ernahrungsrat konzipiert hat bekommt ihr ebenfalls am Slow Food Stand in
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Mit sonnigen Gruf3en
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Die Genussgemeinschaft Stadter und Bauern e.V. finanziert sich durch ehrenamtliche Arbeit sowie durch
Mitgliedsbeitrage.

Dieser Newsletter erscheint in unregelmafigen Abstanden und informiert Sie laufend Uber die neuesten Ereignisse
und kiinftigen Entwicklungen und Vorhaben der Genussgemeinschaft Stadter und Bauern. Die Informationen stellen
wir nach bestem Wissen und Gewissen zusammen. Trotzdem kénnen Angaben falsch oder veraltet sein oder auf
Irrtum oder Missverstandnis beruhen. Eine Haftung kénnen wir in keinem Fall ibernehmen. Gern diirfen Sie diesen
Newsletter an Freunde und Bekannte weiterleiten und so fiir unser Projekt werben. — Sollten Sie keine weitere
Zusendung wunschen, klicken Sie bitte hier.
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Werde Mitglied

Besuche uns in den Sozialen Netzwerken.

Facebook Webseite

Hier kannst Du Dich von unserem Newsletter abmelden.




